


( 4 ZUGERLAND

VORSPEISEN
Griiner Salat 9.00
Niisslisalat Mimosa mit gelﬁacktem Eian Hausdressing 12.50
mit Speck 14.50
Blattsalat mit Z.icgcnkésc 1450

Mariniert mit honig, Balsamico und Olivensl, dazu gri”ierter

Ziegenkése) Pinienkerne und Cashewniisse

Riiebli-Kokos SuPPc mit Granatap{:el 11.50
mit Crevetten 15.50

Walliser Platte mit Trockenﬂeisclﬁj Rohsclﬁinken, SPeckJ

Wurst, Essiggurken, Clﬁcrrg’comaten

und knusprigem Hausbrot mit Butter Apéro 15.50
Portion 22.50



N
, , ZUGERLAND
Fonduc~Varlatloncn ‘/‘

ab 2 Personen

Unsere Fondues 94 jOgSCA We/’zcrka’se/}?crson) servieren W/'rje weils nach

Wahl mit knuspr[gcm Hausbrot oder mit Gschwellti oder beides!

Chas-stubli Fondue
Unsere Hauskésemischung mit Gruyére) Appenze”er
und Walliser Kase von der Kaserei

,,Alpage de Chassoure“j La Tzoumaz (VS) 29.50

Moitie-Moitie
Fribourger Vacherin und Grugére 31.50



( > 4 ZUGERLAND
StcinPi|z~l=oncluc

Unsere Chas-Stiibli Mischung mit Steinpilzen verfeinert 32.50

Tomatcn~l=onduc

Eine SPczialitét aus dem Wallis! Wird mit Gschwellti serviert 30.50
Kirsch
zum Brot tranken 2cl) 5.00
Birnen

eine Portion Birnen als Beilage 6.00



:’”/W
Wa"iscr Raclcttc ZUGERLAND

ab 2 Personen, a discrétion

serviert mit Gschwellt und Essggcm[jsc mit Walliser Kase aus Rohmilch

von der Késerc/,,A{oagc de Chassoure? La Tzoumaz (VS)*“

pro Person CHF 35.50

*) Walliser Alpk'ésc AOP zertifiziert



)
DESSERTS ( g ZUGERLAND

Heisse Waldbeeren mit Walnussglace, Meringues & Rahm 12.50

CouPc Chas-stubli

Alpenkréuter Rahmglace mit Meringues & Rahm 10.50
Mini 7.50

Sorbet Abricot

Aprikosen—Sorbet mit Walliser Abricotine 11.50

Sorbet Williams

Birnen-Sorbet mit Walliser Williamine 11.50

Fruchtsalat mit Rahm 9.50

Moelleux au Chocolat
Warmer Schokoladenkuchen mit Vanille Glace serviert 12.50



